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Il tuo produttore di qualita
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CONFEZIONI FAMIGLIA
SGUSCIATE, PELATE, TOSTATE, SALATE

Gestisci un‘enoteca o una gastronomia?
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Prova le confezioni famiglia da 150 gr di:

* mandorle sgusciate, per chi ama il gusto
naturale;

* mandorle pelate tostate, ideali peri dolci;
* mandorle tostate, per chi ama il croccante;

* mandorle tostate e salate, con un gusto piu
intenso;

* mandorle pelate, tostate e salate, ottime
per accompagnare un aperitivo o durante la
degustazione di un buon vino.

Rendi piu eleganti i tuoi cesti natalizi con
queste confezioni dal gusto irresistibile.

* Disponendo di un laboratorio artigianale e possibile confezionare diversi formati, per soddisfare ogni vostra richiesta.
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LE MANDORLE ANCHE A TAVOLA
SGUSCIATE, PELATE, TOSTATE, SALATE

Gestisci un ristorante?

Ho la proposta giusta per te!

Il cestino del pane & molto piu di un semplice
accompagnamento: é il biglietto da visita della tua
cucing, un dettaglio che racconta lo stile e l'identita
del tuo locale. E il primo assaggio dell'esperienza che
offri ai tuoi clienti.

Perché non renderlo ancora piu invitante?

Aggiungi un tocco originale con una o due confezioni
di mandorle da 27 o 30 grammi. Perfette da gustare
insieme a un vino frizzante 0 a un rosso corposo,
trasformeranno il cestino del pane in una vera e
propria entrée gourmet.

* Disponendo di un laboratorio artigianale e possibile confezionare diversi formati, per soddisfare ogni vostra richiesta.
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LO SNACK
SGUSCIATE, PELATE, TOSTATE, SALATE

Gestisci un bar?

Allora questo é il prodotto giusto per te.

Le piccole confezioni da 27 e 30 gr, pratiche e

discrete, possono essere consumate a merenda da

grandi e piccini. Sono disponibili in quattro varianti:

* bustine da 30 gr. di mandorle sgusciate, per chi
ama il gusto naturale;

* bustine da 27 gr. di mandorle tostate e salate, con
un gusto piu intenso;

* bustine da 27 gr. di mandorle pelate e tostate, dal

sapore delicato e croccante;

* bustine da 27 gr. di mandorle pelate tostate e
salate, per uno snack adatto a tutte le ore della
giornata.

* Disponendo di un laboratorio artigianale e possibile confezionare diversi formati, per soddisfare ogni vostra richiesta.
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QUALE SCEGLIERE?
SGUSCIATE, PELATE, TOSTATE, SALATE

Gestisci un agriturismo?

In questo caso ogni soluzione é giusta per te!

Puoi proporre gli snack nel tuo piccolo bar,
0o, meglio ancora, inserire nel cestino del
pane qualche confezione per accompagnare

l'aperitivo. 9&%‘ ol
Se preferisci qualcosa di piu tradizionale, puoi
optare per le mandorle in guscio da rompere
al momento: ideali per arricchire i tuoi piatti
o preparare dolcetti sfiziosi da servire dopo
pranzo.

Essendo le mandorle fonte di energia costante,

puoi anche proporle per una prima colazione
ricca e nutriente.

* Disponendo di un laboratorio artigianale e possibile confezionare diversi formati, per soddisfare ogni vostra richiesta.
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LE MANDORLE MICHELE BONASIA
NELLA CITTA DEI FIORI

FESTIVAL DI SANREMO 2023

"Taralli, burrata e capocollo: il meglio della
gastronomia pugliese protagonista a Sanremo.

Anche quest'anno c'é tanta Puglia al Festival di
Sanremo. Non solo le esibizioni degli artisti sul
palco dell'Ariston, nella citta dei fiori c'e spazio
anche per molte aziende pugliesi che puntano a
far conoscere il territorio e i prodotti locali.”

TG3 - Gianvito Lo Vecchio,

montaggio di Bartolomeo Mastronardi

Visualizza il servizio integrale di TG3.
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ARTI E SPETTACOLO > MUSICA

Taralli, burrata e capocollo: il meglio
della gastronomia pugliese
protagonista a Sanremo

Anche quest'anno c'é tanta Puglia al Festival di Sanremo. Non solo le
esibizioni degli artisti sul palco dell'Ariston, nella citta dei fiori c'é
spazio anche per molte aziende pugliesi che puntano a far conoscere il
territorio e i prodotti locali

@® 07/02/2023 Gianvito Lo Vecchio, montaggio di Bartolomeo Mastronardi



https://www.rainews.it/tgr/puglia/video/2023/02/taralli-burrata-e-capocollo-il-meglio-della-gastronomia-pugliese-protagonista-a-sanremo-8df98da1-d4ab-4495-8a0b-e1022cc7dfd7.html?wt_mc=2.www.wzp.rainews24

AZIENDA AGRICOLA
SIN DAL 1933

QUASI UN SECOLO DI QUALITA

A due passi dalle famose Saline di Margherita di
Savoia (Puglia), € natanel 1933 ['azienda Todisco.
Michele oggi rappresenta la terza generazione:
dal nonno Leonardo e dalla mamma Grazia ha
ereditato 'AMORE per la natura e soprattutto la
CURA ed il RISPETTO verso l'ambiente.

IL TUO PRODUTTORE
DI QUALITA

PASSIONE E TRADIZIONE
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Bonasia Michele Leonardo
Sede operativa: Via Boccaccio 40, 76121 Barletta (BT)
Sede legale: V.le D. Alighieri 178, 76121 Barletta (BT)
® Tel. +39 3207259728
info@michelebonasia.it - www.michelebonasia.it
https://www.instagram.com/prodottimichelebonasia

(£ ) https://www.facebook.com/prodottimichelebonasia
PIVA: 07556140726 - PEC: bonasiamicheleleonardo@pec.it




